


Prenotazione obbligatoria presso la Pro Loco di Anghiari 0575 749279
ed il Palazzo della Battaglia di Anghiari 0575 787023 - posti limitati.

Venerdì 30 Ottobre ore 20,00
presso Castello di Sorci

“Sapori slow e toscani a tavola”

Comune di Anghiari Ass. Pro Anghiari

Crostino con Acciughe Crostini Rossi Crostini neri
(Levanto – Città Slow) (Locanda “Castello di Sorci”)  (Ristorante “Nena”)

Mortadella Prosciutto Finocchiona
(Bazzano - Città Slow) (Il Ghiandaio)   (Macelleria Cangi)

Verdure sott’olio                        Formaggi con composta di Cipolla Rossa della  Valtiberina

(Ortobono - Sant’Apollinare) (ABCheese - Montemercole)  (Il Trebbio)

“Quadrucci”della Locanda con Ceci “Bringoli”di Donna Eleonora al Pesto di Levanto

(Azienda agricola Cafaggio)

Spezzatino di carne con Patate della Val Sovara

(Macelleria Cangi)    (Azienda agricola Gorfini)

Parmigiano stagionato con miele Mantovana di Anghiari

(Bazzano) (Api e Miele Valmarecchia – Le Api di Lorenzo)   (Antico Forno Bindi)  

Caffè d’orzo 

(Azienda agricola Cafaggio)

La cena è organizzata in collaborazione con
“Vetrina Toscana”, “La Strada dei Sapori”, le Città Slow di “Bazzano, Levanto ed Anghiari”.

Olio extravergine della Valtiberina (Antico Frantoio Ravagni – Il Faggeto)

Vino rosso e Vin santo (Azienda agricola Cinque Vie) - Vino bianco (Azienda agricola Del Gaia Milton)         
€ 25.00

Durante la serata workshop “Orti nel tempo Le vecchie cultivar della Valtiberina a tavola”

ore 21,00 presentazione della serata e dei protocolli Vetrina Toscana
a cura di Cat Confesercenti Arezzo e Cat Confcommercio Arezzo


